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V OBJEMU VINOGRADOV

Vinogradi so, tako kot sveti$¢a, najstarejsi znanilci civilizacije.

V kapelskih goricah so preizkusene vinogradniske lege, Ki jih
najbolje potrjuje gri¢ z imenom Kapela. Tu je namre¢ sprva stala
kapela, na njenem mestu pa je danes cerkev sv. Magdalene,

vsa obdana z Zlahtnim Noetovim vrtom. V teh krajih je domovalo
tudi plemstvo, Ki je vedelo, kaj je Zlahtno vino. Sredi neokrnjene
narave tako Zze od nekdaj zorijo vinske trte izbranih sort, ki so jim to
podnebje, zemlja in vremenske razmere zelo naklonjeni. In tu lezi
vinska klet Hapela.



ZA VSAHRDANJIK IN PRAZNIK

Vino spremlja ¢lovesko civilizacijo na vseh njenih najpomembnej-
Sih mejnikih. Danes vemo, da je preudarno uzivanje vina del kva-
litetnega Zivljenjskega sloga sodobnega ¢loveka. Hapelska vina
zato nagovarjajo vsakogar, ki zeli spoznati njihov objem tradicije
in sodobnih spoznanj, kako utrjevati vez med ¢lovekom in naravo.
Njihova svezina, vitalnost, a hkrati tudi polnost in zrelost, bogastvo
harmonije, iskrivost v penini in nektar posebnih trgatev zanesljivo
opravijo svojo vlogo v druzbi vsakdanjika in praznika. Zaradi njih
se je vredno ustaviti. Zaradi sebe zauziti trenutek, Ziveti bogato!




HAPELSHA VINA
SO ZANESUIIV
SOPOTNIK

Rakor je vino odraz naravnih
danosti in ¢lovekovega znanja,
je hkrati tudi pridelek, ki mora
odrazati zeljeno in pri¢akovano
raven ugajanja. Vinoljub ima
izoblikovan odnos do vina in je
tudi pripravljen spoznavati nove
arome in okuse. Toda temeljni
kamen, na katerem stoji vsako
zaupanije, pa je v zanesljivosti
pridelka. Tudi ¢e je kdaj kaj
drugacno, je vseeno vrhunsko.
To nudijo kapelska vina in to
zanesljivost obljublja kapelska
klet vsem, ki bodo izbirali vino
za katerokoli priloznost.

@ BUTELJCNA VINA @ PENINE

LEGENDA

@ POSEBNE POLNITVE @ LITRSEKA VINA




RIZVANEC

Zunaj nasih meja ga imenujejo po profesorju
Moller-Turgauu iz Geisenheima v Nemdiji, Kjer ga
je leta 1882 vzgojil s krizanjem renskega rizlin-
ga in zelenega silvanca. Nasa Klet ga kot ena
redkih redno neguje. Vino je svetlo rumene barve,

BUTELJCNA VINA

CHARDONNAY

Chardonnay je stara francoska bela sorta, v Sam-
panji nepogresljiva v Sampanjcih. Tudi v kapelskih
goricah ji prijata tako zemlja kot podnebje. Vino,
ki je znano po polnem telesu, je slamnato rumene
do zelenkaste barve, z bogato kislino in prijetno

ey lahkotnega vonija, ki v€asih vsebuje tudi malo [ ge poudarjeno sadno cvetico, z rahlimi notami po
A muskatne note. Vsebuje 11 vol. % alkohola in je . jobolkih, hruskah, kdaj tudi po breskvah. Odlikuje
L KA
popolnoma suho. ga izredna harmoni€nost in dolg pookus.
Zeloledmenciinoize Je suho vino, primerno za druzenje s
vsak dan. vl suhomesnimi specialitetami in celo
manj sladkimi sladicami.
AEHE Primerna
terr:peroturo: ? temperatura:
10°C 10-12 °C
Renski rizling je med belimi sortami najzahtevnej- Sauvignon je bela francoska sorta, najbolj raz-
$a in daje vrhunska vina. Mnogi jo imajo za vo- Sirjena v dolini Loire. Starej$e generacije se ga
dilno med belimi sortami. Tudi v nasih vinogradih spominjajo tudi z imenom muskatni silvanec, saj
smo mu namenili posebne lege, ki mu omogocajo je Kljub znadilni zelenjavni cvetici po bezgu ali
| optimalno dozorevanje. Vino je suho, rumenko- | senu v vinu mogoc¢e zaznati tudi rahlo muska-
[ ga sto zelene barve, z nezno poudarjeno cvetico, ki [ ga tno noto. Nas sauvignon je rumenkasto zelene

nas spominja na akacijo in s pridihom vonja po
breskvah in marelicah. Ima zivahno Kislino, kar je
zanj znacilno.

V kulinariki ima zahtevnejSa
w mesta, a tudi s svinjsko
pecenko se lepo druzi.

Primerna
temperatura:
10-12°C

KAPI

barve, v njem pa zaznamo lepo rastlinsko cvetico
in aromo po bezgu. Vino je polnega okusa in z
elegantnim telesom. Je polsuho.

druzbo jedi, recimo beluse.

Primerna
temperatura:
10-12°C

WI V kulinariki zahteva izbrano




TRAMINEC

Traminec je vrhunska bela sorta, ki izhaja iz
Tramina na Juznem Tirolskem. Zahteva najboljse
lege z rodovitno zemljo in zanesljivim podne-
bjem. Je polsladko aromati¢no vino zlato rumene
barve. Zaznamuje ga cvetica po listju divje vrtnice,

BUTELJCNA VINA

BELI PINOT

Beli pinot je nezna, a znacajska bela sorta iz
druzine pinotov. Vino je suho, rumenkaste barve z
zelenkastimi odtenki. Cvetica je nezna, prefinjeno
sadna, spominja na jabolko ali Kutino. Okus je
poln, malce Zameten, Kislina je umirjenq, telo je

o Wy vcasih tudi z rahlimi notami po sladkem korenu iy elegantno in polno.
; ali nageljnovih Zbicah. Nekoliko visji preostanek ;
&' sladkorjo, Zivahne Kisline in alkohola, kar daje 3
o vinu elegantno polno telo. P
‘ Suveren je tudi v kulinariki, rad Beli pinot se odli¢no prilega
lfl pa je v druzbi s kuhano hrusko. WI vsem.vrs.t.om b‘el.ego mesa, duseni
zelenjavi in neznim omakam.
‘ Primerna Primerna
? temperatura: ? temperatura:
12°C 10-12 °C
SIVI PINOT MODRI PINOT
Sivi pinot je znan po intenzivnejsi barvi z rahlim Modri pinot je elegantna rdeca, a zelo zahtevna
bakrenim odtenkom. Je elegantno suho vino, z sorta. Suho vino je pridelano iz roéno potrganega
[ nezno cvetico, v kateri se prepletajo cvetlicne in in takoj predelanega rdecega grozdjo, ki daje
sadne arome. Je polnega okusa z lepo zaokroze- vinu le rahel pridih rdec¢kaste barve. Navdusuje
| no in nezno kKislino. Odlikuje ga Krepko telo zaro- ‘ nas tipiéna sadna cvetica, ki spominja na drobno
(g di obilice suhih snovi. Vino je ognjevito in iskrivo. (o rde¢e jagodi¢evje. Okus je harmoni¢en, nezno
i . trpek, deluje nezno s pridihom sadnosti.

Vino je odli¢en partner razli¢nim kulinari¢nim
mojstrovinam, tudi belim ribam, neznim telecjim
filejem in sirom.

temperatura:

Primerna
12°C

f
?

prigrizke in ostale mesne jedi.

Primerna
temperatura:
12°C

WI Zelo dobro dopolnjuje suhomesnate




POSEBNE POLNITVE

!

CHARDONNAY 1ZBOR

Sorta je zelo primerna za pridelavo vin posebnih
kakovosti. Polnost telesa ter bogastvo vonjev in
okusov se samo Se stopnjuje pri poznih trgatvah,
izborih in ledenem vinu. Izbor ima precej preo-
stanka sladkorja, priblizno 50 gramov na liter, z
zelo bogatim ekstraktom in znacilnim vonjem po

Zlohtnem botritisu. V ustih $e dolgo ¢utimo oKus po

zrelih figah in sladkih rozinah.

Lepo se ujema s
\fl cokoladnimi sladicami.
Primerna
temperatura:
14°C

HAPELSKA PENINA

Nasa penina je polsuha, osnova pa je chardon-
nay kot najboljSa osnova za penine. Pridelana je
po metodi charmat, kar pomeni, da je bilo drugo
vrenje v visokotlaéni nerjavni posodi. Odlikuje jo
prijetna svezina in sadnost v cvetici, Se posebno
pa iskrivost mehur€kov, ki se Kk vrhu visokega
tulpastega kozarca dvigajo v obliki nezne biserne

ogrlice.
Zelo primerna je tudi kot aperitiv,
lfl pa Se h kaksni glavni jedi.
Primerna
? temperatura:
6-8 °C

TRAMINEC 1ZBOR

Na ze omenjenih Sestdeset let starih trtah vsako
leto pustimo grozdje, da se napije toliko sonca,
da s sladkorjem dobesedno prepoji vsako jago-
do. Le iz takega grozdja lahko nastane izbor ali
jogodni izbor. Za nas traminec izbor letnika 2006
je znacilno, da v vonju $e vedno prevladuje bogo-
ta aroma traminca, aromo botritisa pa zacutimo

sc¢asoma in v ozadju Kot tudi vse druge zlahtnosti.

Tako vino ne sme manjkati na
w prazniéno pogrnjeni mizi.

Primerna
temperatura:
14 °C




HAPELCAN

Hapelcan, ki nosi ime po hribéku nad Radenci,

je zvrst iz belih sort laski rizling, Sipon, beli pinot,
sivi pinot, chardonnay in sauvignon. Vsaka sorta
prispeva svoj znacaj v njegovo skupno podobo.
Ta izraza svezino, diskretno sadno cvetico in har-
monicno telo. Vsebuje 11,3 vol. % alkohola, zato je
vino prijetno pitno, primerno k mnogim jedem, v
poletni vrocini pa je v druzenju z mineralno vodo

prijetna osvezitev.

obroku hrane.

Primerna
temperatura:
10-12°C

wl ‘ Dobrodosel bo k vsakodnevnemu

LITRSKA VINA

LASHKI RIZLING

Laski rizling je v Sloveniji najbolj razsirjena bela
sorta, Ki sicer izhaja iz Francije oziroma iz njene
pokrajine Sampanje. Od tam so jo prenesli v
nemski Heidelberg, zaradi podobnosti z renskim
rizlingom pa so ga imenovali welschriesling.
Hapelski laski rizling je suho sortno vino lepe
rumene barve, s poudarjenim telesom in primerno
kislino. Odlikujejo ga svezina ter diskretna aroma
po jabolkih in razli€nem cvetju.

najraje pa se druzi s perutnino
in kolinami.

Primerna
temperatura:
10°C

WI V kulinariki ima vec prijateljev,

MODRA FRANKINJA

Je Zlahtno temno rdece vino s karminskim odten-
kom, pridelano na izjemno sonénih legah kapel-
skih vinogradov. Dozorelo je v klasi€énih hrastovih
sodih. Je intenzivno rdece barve z rubinastimi
odtenki, prijetno sadnega znacaja in spominja na
vonj po ribezu ali malini. Zaradi bogate fenolne
sestave jagodne Kozice in ob strokovni macera-
ciji vsebuje veliko antioksidantov, ki blagodejno
vplivajo na zdravje.

jedem z Zara in suhomesnatim
narezkom.

Primerna
temperatura:
15°C

l'll ‘ Ponudimo k rdecemu mesu,




Vabimo vas v naso Vinoteko kjer
boste zgodbo o Hapeli in njenih
vinih doziveli celovito z vsemi
svojimi ¢utili.

VINOTEKRA / odpiralni ¢as

Od ponedeljka do petka

0d 10. do 19. ure.

V soboto od 9. do 12. ure.

Ob nedeljah in praznikih zaprto.

HAPELR, vinogradnistvo in
vinarstvo d.d.

Pari¢jak 22a, 9252 Radenci
T: +386 (0)2 520 42 50 (h.c.)
T: +386 (0)2 520 42 55 (Klet.)
F: +386 (0)2 520 42 60

€: kapela.klet@siol.net
wwuw.kapela.si



